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Un lien séculaire du Comté
a son territoire

Un peu doéhistoireeé

U Comté : le grenier des montagnards

Dans ces zones de montagne jurassienne aux hivers longs et rigoureux ou la
culture de c®r ®ales no®tait pas possible
des larges meules de fromage a pate pressée cuite a longue conservation et
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U Une seule solution: la mise en commun

Pour obtenir |l es 400 |itres de |l ait n®ce
paysans dquli ndbavaient chacun qudune ou d
13¢eme sjecle en « fructeries » qui chague jour travaillait le lait de la
communauté y
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Un lien séculaire du Comté
a son territoire

Des documents historiques du 13 €™Me sjecle attestent déja de
cette capacité de mise en commun du lait pour le bien de
chacun.

Chaque jour le lait était fabriqué chez
un paysan différent, qui gardait pour
lui le fromage produit :
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Et aujourd?aé

U Le COMTE est une AOP

U Les fructeries sont devenues des fruitiéres

U La filiere Comté est constituée de :
3 000’ producteurs
160 ateliers de transformation de nature
artisanale, dits les fruitieres  »
15mai sons doaffinage
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Les acteurs du Comté

3000 exploitations agricoles
produisent du lait a Comté
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Les acteurs du Comté

160 ateliers de fromageries :les
fruitieres transforment chaque

jour le Comté. 80% sont a statut

coopératif
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