
 
GOIABEIRAS 

 

 

Las “GOIABEIRAS” son ollas de barro utilitarias cuya confección está estrechamente 

relacionada a la  gastronomía tradicional brasilera.  

 

Los productos con indicación geográfica (indicação de procedência) son: 

- Moquequera o sartén 

- La olla de arroz de Pirão 

- El Calderón 

- La Asadora donde se asa y sirve la típica torta capixaba 

- Las ollas de caldo 

 

La actividad de producción de ollas es eminentemente femenina y el proceso de fabricación 

conserva el conocimiento tradicional de los grupos indígenas anterior a la llegada de 

europeos y africanos: la técnica cerámica se caracteriza por el modelado manual, quema a 

cielo abierto y aplicación de tintura de tanino. La materia prima es la arcilla que retiran los 

llamados “sacadores de barro” mezclada con sedimentos que son encontrados en la 

superficie del yacimiento de donde se extrae, dando el ligamento necesario para la 

producción de ollas. 

 

El área geográfica se extiende a la localidad de Goiabeiras, barrio de Vitória, capital de 

Espíritu Santo. Localidad de clima tropical con temperaturas medias anuales de 24°C. La 

arcilla es extraída de un yacimiento ubicado en el Vale do Mulembá, en Goaibeiras. 



La IG GOIABEIRAS es concedida por el INPI bajo el Registro IG 201003, publicado en la 

Revista da Propiedade Industrial (RPI) No, 2126 el 4 de octubre de 2011. 
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