
 
SERRO 

 

 

Esta IG ampara un tipo especial de queso de color blanco amarillento, forma cilíndrica y 

peso de entre 700 y 1000 gramos, elaborado a partir de leche cruda e integral de vaca en el 

municipio de SERRO. 

 

Esta localidad tiene una fuerte tradición de producción de queso que fue introducida por los 

colonizadores portugueses oriundos de la región de Serra da Estela hace más de dos siglos. 

Situada en el centro Nordeste de Minas Gerais, en la región central de la Serra do 

Espinhaço, la región productora de que queso do SERRO está formada por los municipios 

de Alvorada de Minas, Conceiçâo do Mato Dentro, Dom Joaquim, Materlàndia, Paulistas, 

Rio Vermelho, Sabinópolis, Santo Antonio do Itambé, Serra Azul de Minas y Serro. 

 

El 67% del área es montañosa y su clima es tropical de altitud (entre 600 a 1200 m), con 

lluvias bien distribuidas entre los meses de septiembre a marzo. Estas condiciones 

climáticas y geomorfológicas son la fuente de los pastajes naturales típicos que son dieta 

base de las vacas lecheras de la región. 

 

La IG SERRO es concedida por el INPI bajo el Registro IG 201001, publicado en la Revista 

da Propiedade Industrial (RPI) No, 2136 el 13 de diciembre de 2011. 
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