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I. Identification des produits de Terroir 
 

 

 

- Etablir les liens entre le produit et le terroir : 
 

 Réputation 

 Typicité : ancrage historique ; spécificité du produit … 

 Les récits et comptes 

 Perception du consommateur … 
 

- Adopter une approche participative 
 

- Etablir les règles locales et rapprocher les points de vue. 
  



 

I. Identification des produits de Terroir 
 

 

 
 
Après l’adoption d’une stratégie de valorisation de produits de terroir, le Maroc a recensé 200 produits 
éligibles à une IG qui ont été répertoriés dans un catalogue. 
 
 
 

  



 

 
 
 

 

Safran de Taliouine 
 

 
 

 

I - Le lien à l’origine et réputation 

 
Le Safran est cultivé au Maroc depuis des siècles dans les zones montagneuses de la région de Taliouine-
Taznakht  réputé par sa haute qualité à l’échelle nationale et internationale. 
 

• Il est utilisé pour ses propriétés culinaires, médicinales et cosmétiques. 
 
 
•  Le Maroc est le quatrième pays producteur de safran après l’Iran, l’Inde et la Grèce. 



 

 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 
 

 
Importance accordée a l’organisation de la filière : 
 

 
Les études menées ont constaté : 

 

- Un taux élevés de pauvreté et d’inégalité des revenus ; 

 

- Un niveau d’exode rural très marqué ; 

 

- Le rôle important de la femme dans la production du safran.  

 

- Un travail manuel important, en particulier pour la récolte des fleurs et l’émondage : il 

faut 150 000 fleurs et 400 heures de travail pour produire 1 kilogramme de safran. 

  



 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 
 

 
L’analyse de la filière du safran au Maroc a fait ressortir cinq circuits majeurs de 
commercialisation : 
  

- Le circuit traditionnel informel qui est le mode de commercialisation le plus ancien et le plus pratiqué. (61 % 

du volume total commercialisé) 

 

- Le circuit traditionnel formel qui se différencie du premier par la formalité des opérations du commerce 

après la seconde mise du safran sur le marché (la première mise restant informelle). 

 
 

- Le circuit lié au tourisme qui concerne la commercialisation de safran par les auberges, restaurants, cafés 

ou encore les boutiques pour touristes, il ne représentait que 0,4 % de la production du safran; 

 

- Le circuit des industriels du safran qui concerne le safran transitant par les industries de transformation et 

de conditionnement d’épices établies au Maroc. 

 
 

- Le circuit des coopératives qui s’est développé lors des dernières années parallèlement aux premiers efforts 

d’organisation et de développement de la filière du safran entamés dans la région. Ce circuit représentait 

seulement 3% de la production totale du safran. Le nombre de coopérative dans la région est passé de 3 en 

2007 à 14 en 2010. 

  



 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 
 

 

Conclusion : 
 

 

Le circuit traditionnel de commercialisation du safran généralement informel implique une 
faible restitution de la valeur ajoutée auniveau local et national et le revenu des producteurs 
reste très faible par rapport au prix final dans les marchés de haute valeur. 
 

 

 

  



 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 

 
 
Actions entamées: 

 
 

- Le développement et mise à niveau des groupements ; 

 

- Le développement du circuit des coopératives ; 

 
 

- L’encadrement, la formation, le conseil & Assistance technique durables (dans le cadre du 

Plan Maroc Vert); 

 

- Le suivi rigoureux et l’évaluation. 

  



 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 
 

 

 

Facteurs ayant favorisé le succès du Safran de Taliouine : 
 

 

- La Culture de coopération et de solidarité entre les membres de l’organisation 

 

- Forte volonté des membres pour l’auto-organisation. 

 

 

  



 

Safran de Taliouine 
 

 
 

II - L’Organisation professionnelle 
 
 
Impact socio-économique : 
 
- les prix ont progressivement augmenté pour atteindre des niveaux historiques en Août 2009 

(5 fois le prix des années 90) et une Augmentation importante entre 2007 et 2010 ; 

 

- Réduction du taux de l’exode rurale et des inégalités sociales ; 

 

-  un premier festival du safran en 2007 ; 

 
 

- Construction d’une maison du safran, comportant un laboratoire de qualité, une unité de 

conditionnement et un hall de commercialisation. 
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- Récolte des fleurs du safran 
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- Transport des fleurs du safran 
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- Emondage des stigmates du safran 
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- Séchage des stigmates du safran 
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Séchage traditionnel       Séchage électrique
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- Conditionnement des stigmates du safran 
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- Certifications du safran 
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- Certification AOP 
  Certification Bio CEE               Certification Bio USA 
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Merci 

Belkacem@ompic.ma 
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