





XVIIl — No que tange a origem do material genético, 0s novos plantios serdo a
partir das variedades recomendadas pela CEPLAC e os plantios mais antigos serao
classificados em fungdo do conhecimento da histéria da introducdo do material utilizado,
estas informacgBes serdo coletadas pelo conselho regulador e validadas com o apoio da
CEPLAC para identificagdo da variedade utilizada conforme estabelecido no plano de
controle da IG;

XIX — As especificacbes das caixas de fermentacdo (cocho) deverao seguir as
instrucdes de orientacdo técnica da CEPLAC e o plano de controle da IG.

XX — A area de produgdo de cacau certificado deve estar dentro dos limites
descritos conforme delimitacdo da darea geografica de produgao estabelecida neste
Regulamento de Uso. O sistema de produgdo para o cultivo do cacau deve ser
exclusivamente caracterizado como Sistema Agroflorestal (SAF), onde o processo de cultivo
estd embasado em consércio de espécies distintas. O arranjo do SAF deverd seguir as
orientacbes descritas no manual técnico da CEPLAC (Sistemas Agroflorestais com 0
Cacaueiro) e o plano de controle desta IG;

XXIl — O nivel de qualidade do cacau de cada lote sera calculado em fungdo dos
limites de padrdes de qualidade definidos na tabela abaixo. O cacau serd classificado em
trés tipos (Tipo 1, Tipo 2 e Tipo 3). O cacau que ndo respeitar os limites abaixo estabelecidos
n3o podera receber a autorizagdo do uso da IG.

'“I'ipo 1 T Tipo 3
Mofada < 1% 1a6%
Fumaga 0% 0% 1a4%
Danos por <1% <1% 126%
Insetos
Danos | < 5% < 5% N/A
mecanicos
Ardésia <4% N/A 42a10%
Violaceas < 10% N/A N/A
Germinadas < 2% < 2% 2a6%
Impurezas <1,3% <1,3% <1,3%
Achatadas efou <15% <5% 5 2 6%
Chochas
ACTA




ey
Agregadas <2% < 5% N/A
Umidade 7,5a8% 7,5a8% 7,5a8%
Peso médio
améndoas LOE 1.0¢g A
Aroma Natural Natural Natural

* trincadas, cortadas e quebradas. N/A —N&o se aplica
Paragrafo Unico: Outras classificagdes poderao ser definidas no plano de controle desta IG.

Art. 92 - Do Conselho Regulador da Indicagdo Geografica “TOME-ACU” para o CACAU

A Indicacio de Procedéncia do Cacau de “TOME-ACU” serd regida por um
Conselho Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados
votantes, em coro de assembleia constituida e votada especificamente na ACTA. Os
membros do Conselho Regulador serdo constituidos pelos associados da ACTA que
representam as partes do segmento do produto como cooperativas, associagdes e
empresas do setor privado, e também sera composta por membros que representam as
instituicbes de pesquisa e ou ensino, também nomeados pelas respectivas instituicdes
conselheiras, seus respectivos suplentes e ou substitutos, sendo esse numero de
integrantes, estipulado pela diretoria da ACTA, preservando sempre a lisura em sua
composicdo, de modo a criar sustentabilidade e credibilidade de suas agdes operacionais.

| - Fica estabelecido que a representatividade do colegiado mantenha a paridade
democratica em sua formacao, ficando ent3o pré-eleito em sua composicdo, membros da
classe produtiva, classe empresarial-consumista e sempre deixando a vacancia para as
entidades técnicas regulamentadoras publicas;

Il - Os membros deverdo receber instrugbes sobre o regimento previsto no
estatuto da ACTA, ficando estes a par de seus respectivos deveres e direitos como tais

conselheiros;

Il - Cabem aos demais conselheiros membros, a adverténcia, notificacdo e ou
exclusdo pela maioria dos votos do colegiado, quando for o caso, de membros que por
algum motivo ndo cumprirem com 0s respectivos papéis, ou que por ordem de estatuto,
fugirem dos principios aqui estabelecidos, ficando assim, essa decisdo a cargo do presidente
da ACTA, somente apés a manifestacdo do colegiado que produzird comunicagao, € ou
documentos que calcem nessa instrugao regimental, a medida a ser tomada;

IV - Os conselheiros serdo responsaveis pela edi¢cdo e aperfeigopamento do plano
de controle da IP, sendo este aprovado pela assembleia da ACTA;
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V - Cabera ao colegiado, supervisionar constantemente com produgdo de provas 1 2
materiais, que evidenciem o descumprimento dos artigos e normas aqui previstos, que
resultem em descredenciamento de instituigdes e/ou produtores autorizados;

VI - Compete ao Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia “TOME-AGU”
para o CACAU, a manutengdo e a preservagao da IG regulamentada, estando previsto no
estatuto social da ACTA suas atribui¢des e competéncias.

Art. 10 - Das Obrigagdes do Conselho Regulador

| - Promover na cadeia produtiva da Indicagdo de Procedéncia “TOME-ACU” para
o CACAU, as Boas Praticas Agricolas (BPA);

Il - Estimular a sustentabilidade da &rea geogréfica delimitada, através da
preservagdo e conservagao ambiental;

Il - Estimular o agro turismo, a valorizagdo da cultura regional e do “saber fazer

I”

loca

IV - Zelar pelo produto da Indicacdo de Procedéncia “TOME-AGU” para o CACAU,
até a efetiva entrega do mesmo, conforme contrato comercial previamente estabelecido.

Art. 11 - Dos Registros
O Conselho Regulador mantera atualizado, o registro cadastral relativo ao:

| - Cadastro atualizado dos produtores rurais da IP “TOME-ACU” para o CACAU,
podendo ser utilizado o cadastro oficial do Ministério da Agricultura, com o apoio da
CEPLACG;

Il - Cadastro atualizado das propriedades, de area de producdo e capacidade
produtiva dos plantios de cacau, durante a vigéncia da autorizacao do produtor;

Ill — Demais medidas normativas necessarias ao controle da produgdo por parte
do Conselho Regulador estard exposto no plano de controle.

Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizagdo dos registros serao definidos
através do plano de controle pelo conselho regulador, ficando a edigdo das mesmas

registradas.
Art. 12 - Dos Controles de Produgdo e Supervisao

Serdo objetos de controle por parte do Conselho Regulador, a declaragdo da
quantidade de colheita de cacau na safra e a declaracio de produtos processados. O
conselho regulador estabelecera outros controles relativos a manejos e operagdes nas
propriedades, no sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos dalPeo
cumprimento desta normativa. Tais controles serdo atribuidos desde a colheita até as
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operacdes de pos-colheita, armazenamento, transporte e possivel beneficiamento do cacau,
de forma a assegurar a rastreabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela IP
como os elementos abaixo relacionados:

| - Quantificagdo e cadastros de lotes produzidos (rastreabilidade);
Il - Do sistema de auditoria extemporanea nos produtores;

Il - Da rastreabilidade e publicagdo dos dados;

IV - Da divulgagdo e merchandising de produtos da IP;

V - Produzir contraprovas que preservem as garantias e qualidades do produto
certificado.

Paragrafo Unico: O conselho regulador emitird cartilha com linguagem objetiva e
supervisionara todo material didatico concernente, as adequagoes, obrigagdes, direitos e
deveres, as quais servirdo de efetivo esclarecimento ao produtor a ser autorizado, apos o
devido cadastro aprovado, ainda durante no processo de avaliagao.

Art. 13 - Das Proibigdes de Utilizagdo da Indicacdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o
CACAU

Sio motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibicdo
imediata da utilizacdo da Indicagdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU pelas
pessoas referidas no Artigo 52:

| - A desisténcia, suspensdo ou perda da condi¢do de produtor autorizado pelo
Conselho Regulador da Associagdo Cultural e Fomento Agricola de Tomé-Agu - ACTA;

Il - A paralizacdo das atividades de produgdo mediante comunicagdo do produtor
a Associaco Cultural e Fomento Agricola de Tomé-Agu - ACTA ou constatada pelo Conselho
Regulador;

Il - O descumprimento das normas do presente Regulamento de Uso da Indicagao
de Procedéncia “TOME-AGU” para o CACAU;

IV - O descumprimento das normas estabelecidas pela legislagdo brasileira que
impliquem de qualquer forma em possivel dano a reputacdo da Indicagdo de Procedéncia
“TOME-ACU” para o CACAU.

Art. 14 - Representagdo Grafica e Figurativa da Indicagao de Procedéncia “TOME-AGU”
para o CACAU

A representagdo grafica e figurativa da Indicacdo de Procedéncia “TOME-ACU”
para o CACAU, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores

% .
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Cultural e Fomento Agricola de Tomé-Acu — ACTA estd assim definida:

Signo distintivo da IP a ser aplicado para os padrdes de comercializagdo de cacau.

Art. 15 - Das Sangdes Previstas Quanto 2 Utilizagdo da Indicagdo de Procedéncia “TOME-
ACU” para o CACAU

O beneficiado pela presente Indicagdo de Procedéncia devera zelar pelo uso do selo,
caso descumpra tais definigbes, 0 mesmo estara sujeito a penalizagdo oficial conforme
estipulado pela Lei n® 9.279, de 14 de Maio de 1996. Além das penalidades acima, o
Conselho Regulador tomard medidas preventivas, caso identificar praticas consideradas
como irregulares ou inadequadas que possam comprometer a idoneidade da presente IP
ficando estipulado que:

I - Na primeira infragdo, sera o produtor ou instituicdo advertido por escrito;

Il - Na segunda infragdo, sera suspenso da IP “TOME-ACU” para o CACAU, por um
ano, até a adequagdo das irregularidades, apds constatadas pelo conselho regulador;

Il - Na terceira infracdo o produtor serd revogado automaticamente a aprovagao de
uso da Indicacdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU, sem que este usuario possa
exigir qualquer indenizagdo, isso sem prejuizo das agdes civeis e criminais cabiveis
especialmente no tocante a concorréncia desleal e 3 ofensa aos direitos do consumidor;

[V - O usudrio responderd, pelos danos que causar ao substituto processual da
Indicacdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU ou a terceiros;

V/ - O usudrio devera retirar imediatamente do mercado os produtos que ostentem a
Indicacio de Procedéncia “TOME-AGCU” para o CACAU.

: 8 =1 “
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Paragrafo Unico: Fica a critério do Conse
colegiado, o entendimento de atenuantes, de casos especificos que cabem a aplicagdo da
penalidade Il - Do Cancelamento da autorizagao para 0 uso da IP.

Art. 16 - Da Validade e dos Prazos

| - O produtor ou entidade credenciada recebera a sua autorizagio do uso da IP,
mediante a comprovagio de pagamento das taxas anuais de manutencio de cadastro;

Il - O produtor recebera os selos da IP, mediante a comprovacio de pagamento da
taxa correspondente ao volume de produgéo comercializada;

Il - As entidades autorizadas ao uso da IP receberdo o termo de conformidade
que as tornardo aptas as atividades de comercializacio e ou outras atividades
correlacionadas a IP, mediante a comprovagdo de pagamento das taxas administrativas e
emitido apds aprovacdo do conselho regulador.

Paragrafo Unico: Outras taxas serdo adicionadas em fungao da distdncia da area a ser
certificada e auditada, o total da &rea a ser certificada e auditada e do volume da produgao
escoado, a descri¢do e critérios de cobrangas estarao descritos no plano de controle desta
IP.

Art. 17 - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicagdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU serdo
identificados nas embalagens, através de rétulos, tags, etiquetas e lacres, conforme segue:

| - Norma de rotulagem para identificacdo da Indicacdo de Procedéncia “TOME-
ACU” para o CACAU no préprio produto e nas embalagens: l|dentificagdo do nome
geografico, seguido da expressao “Indicacdo de Procedéncia”, conforme segue:

/ ‘l.
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O modelo referido sera objeto de protegdo junto ao INPI, conforme facultado
pelo Art. 179 da lei n° 9.279, de 14 de Maio de 1996.

Il - Norma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens, rétulos, tags
ou lacres, e documentacdo correspondente: o selo de controle sera colocado na embalagem
dos produtos ou sacarias; em rétulos ou no romaneio de controle do produto; através de
tags, lacres e/ou adesivos; bem como na documentagdo referente ao produto, como notas
fiscais. O referido selo conterd os seguintes dizeres: Indicagdo de Procedéncia “TOME-AGU”
para o produto CACAU, bem como o nimero de controle, conforme segue:

N° 00000001

O Conselho Regulador poderd definir outras formas de inser¢do dos selos de
controle e rotulagem, garantindo os principios de rastreabilidade e controle desde que

estabelecido no planto de controle.

O selo de controle serd fornecido pelo Conselho Regulador mediante o
pagamento de um valor a ser definido por seus membros. A quantidade de selos devera
obedecer 3 producdo correspondente de cada associado inscrito e autorizado na Indicagdo
de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU. Os produtos ndo protegidos pela Indicacgo de
Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU ndo poderdo utilizar as identificagbes especificadas
nos itens “1” e “II” deste Artigo. '

Os métodos de controle adotados para assegurar a originalidade do cacau e
seus produtos da Indicagdo de Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU serao:

| - Selo de autenticidade do produto;
Il - Visitas de inspecdo aos pontos de comercializagdo.

Art. 18 - Dos Casos Omissos do Presente Regulamento

Y]
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Os casos omissos serdo tratados pelo Conselho Regulador da Indicagdo de
Procedéncia “TOME-ACU” para o CACAU. Em caso de divergéncias, 0s casos serao
diretamente resolvidos pela Assembleia Geral da Associagdo Cultural e Fomento Agricola de
Tomé-Agu — ACTA convocada para este fim.

CAPITULO Il - DA ORIENTAGCAO SOBRE O PROCESSO PRODUTIVO

O sistema produtivo para os cultivos de cacau da Indicagdo Geografica “TOME-
ACU”, na modalidade Indicagdo de Procedéncia, descritos abaixo, tem por objetivo
estabelecer, de forma orientativa, o sistema de produgdo dos cacauais nas propriedades
autorizadas, tendo como base as boas praticas de produgdo adotadas e orientadas
tecnicamente. Novas tecnologias poderdo ser adotadas, visando a melhoria da qualidade,
produtividade e sustentabilidade dos cultivos, desde que previamente autorizados pelo
Conselho Regulador da IG.

Art. 19 - Da Aptid3o Agricola

A aptid3o agricola concernente ao cultivo do cacau esta conforme instrugdo técnica
da CEPLAC - Comiss3o Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira. Outras caracteristicas serao
incluidas no plano de controle mediante autorizagdo do Conselho Regulador.

| - ASPECTOS CLIMATICOS: A producdo econdmica do cacaueiro é o resultado de processos
biossintéticos que sdo influenciados por fatores ambientais. As baixas temperaturas afetam
principalmente a taxa de crescimento vegetativo, 0 desenvolvimento do fruto e floragdo. A
precipitacdo ideal para o cacau deve apresentar um total anual acima de 1.250 mm, bem distribuida
em todos os meses, com minimas mensais de 100 mm e auséncia de estacdo seca bem definida e
intensa que apresente meses com menos de 60 mm de chuva. Por regra geral a quantidade tima de
chuva esta entre 1.800 a 2.500 mm ao ano. Os periodos secos com mais de trés meses sdo
prejudiciais. Outro componente climatico que deve ser considerado é a velocidade do vento, pois
em localidades com ventos que apresentam velocidade superior a 2,5 m/s, é recomendavel a
instalacio de quebra ventos, para que seja reduzida a evapotranspiragdo dos cacaueiros, a queima e
queda das folhas, principalmente as mais novas, que s3o sensiveis ao movimento do ar. Cacaueiros
expostos a ventos fortes crescem com as copas envassouradas e dificilmente atingem
desenvolvimento normal.

Il- ASPECTOS DOS SOLOS: Deve ser bem drenado e quando apresentar sinais de gleizagao,
mosqueamento ou possuir lengol fredtico proximo a superficie, deve ser recuperado através
da abertura de canais de drenagem. Sua textura deve permitir boa capacidade de retengao
de dgua. O solo deve apresentar uma profundidade minima de 1 metro e 20 centimetros

sendo ideal em torno de 1 metro e 50 centimetros.
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Ill - ASPECTOS BOTANICOS: O cacaueiro (Theobroma cacao L.) é uma planta umbroéfila de
porte arbéreo e perene pertencente a familia Malvaceae. E classificado como uma planta
cauliflora, pois as inflorescéncias se formam ao longo do tronco e ramificacdes secundarias
e tercidrias mais desenvolvidas, em estruturas denominadas almofadas florais, compostas
de flores hermafroditas. Considerado uma planta alégama, isto é predomina a fecundagao
cruzada, apesar de também ocorrer uma taxa autogamia relativamente alta. Normalmente
a polinizacdo é feita por insetos. O melhoramento genético da espécie Theobroma cacao L.
foi agrupado em trés grandes grupos: 1) dos Forasteiros ou Amazonicos, apresentam
sementes intensamente pigmentadas e frutos de coloragdo verde guando imaturos e
amarelos quando maduros; 2)dos Crioulos, apresentam sementes grandes, arredondadas,
brancas ou violeta claro e frutos verdes ou vermelhos quando imaturos, passando a roxos
ou amarelos quando maduros; 3) dos Trinitdrios & constituidos de hibridos naturais entre
Forasteiros e Crioulos, apresentando ampla variagdo de caracteristicas morfoldgicas dos
dois tipos anteriores.

Art. 20 - Do Manejo Agricola

| - PREPARO DA AREA: Este sistema consiste na implantagéo da lavoura cacaueira a partir de uma
drea anteriormente aberta, seja para implantagdo de pastagem, seja para roga permanente. Trata-se,
portanto, de uma estratégia de recuperagéo de drea degradada, em que o cultivo do cacau contribui
com o reflorestamento. Neste método, o sombreamento do cacau, tanto o provisério como o
definitivo, deve ser planejado a partir de um solo nu ou contendo vegetacdo rasteira. Em areas sem
mata, deve-se fazer o sombreamento de dois tipos: o provisério e o definitivo, ambos
preferencialmente serdo implantados de 06 meses a 01 ano antes do plantio da lavoura cacaueira.
Recomenda-se que nos primeiros estagios de desenvolvimento seja permitida a entrada de luz de 25
a 50%. A medida que as plantas se desenvolvem, a quantidade de luz deve ser aumentada para 70%,
o que deve ser feito por meio de desbastes das plantas que foram usadas como sombreamento

provisorio.

Il - CONTROLE DE PLANTAS INVASORAS: Este controle tem como objetivo diminuir a competicdo
por nutrientes, dgua e luz. Deve ser feito até que a planta atinja o estagio “bate-folha”, ou seja,
quando as copas dos cacaueiros comegam a se tocar, fechando-se. Na fase inicial, as plantas
invasoras, podem ser controladas com o0s seguintes métodos: a)lmplantacdo e manejo de
sombreamento provisério, que reduz o crescimento do mato devido 3 pequena entrada de luz solar;
b) Utilizagdo de cobertura morta, que além de evitar invasoras também ajuda a conservar a umidade
do solo, aumenta o teor de matéria orgénica e fornece nutrientes ao cacaueiro; ¢) Rogagem manual,
que ajuda a controlar as sementes das plantas invasoras; d) E herbicidas que necessariamente
dever3o conter o receitudrio agrondmico indicando os produtos registrados conforme a legislacdo
vigente e/ou as disposi¢des estabelecidas pelos 6rgaos de defesa competentes;

Ill - CONTROLE DE PRAGAS E DOENCAS: O cacaueiro esta sujeito ao ataque de insetos e doencas
que danificam a planta e, portanto, reduzem a sua producdo potencial. Dependendo da espécie e
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seus hdabitos, podem danificar brotos, folhas, flores, frutos, sementes, troncos, raizes e mesmo
causar a morte da planta, principalmente quando estas s3o jovens. Para o controle de pragas do
cacau devem ser priorizados o uso de métodos naturais e biolégicos com o monitoramento e
registros periédicos da incidéncia de pragas para fins de controle visando eliminar as fontes de
inoculo. Os produtos quimicos continuam a ser usados, com menos intensidade e com maior
propriedade, apenas para manter os ataques em niveis subecondmicos. Para a utilizacdo de
agrotdxicos no combate de pragas e doengas é necessério o receitudrio agrondmico indicando os
produtos registrados conforme a legislagdo vigente e/ou as disposigbes estabelecidas pelos orgaos
de defesa competentes;

IV — PODA: O pé de cacau deve ser mantido a uma altura de 3 m a 4,5 m de altura, porque
80% a 90% dos frutos se encontram nessa faixa. Além disso, essa altura facilita a colheita e
também a identificacio de doengas, como a vassoura-de-bruxa. As podas devem ser
realizadas de dentro para fora das plantas, eliminando-se os ramos gue se cruzam. Nao
permitindo a entrada de luz solar direta sobre o tronco o que podera prejudicar a floragao.
Em cacaueiros safreiros é desejavel realizar a poda de ramos sombreados, malformados, de
frutos secos e doentes. As podas tém a finalidade de controlar a altura do cacaueiro,
eliminando os chupdes (isto &, aquelas ramas de crescimento vertical que deformam o
desenho inicial das plantas), ou seja, os brotos vegetativos de reprodugdo assexuada. Sao
feitos trés tipos de poda no cacaueiro:

a) A poda de formacdo, que serve para dar forma e equilibrio a planta e
consiste na retirada de brotos e galhos indesejaveis;

b) A poda de manutengdo, que da condi¢bes de produgdo a planta, por meio de
eliminacdo dos ramos doentes, secos, sombreados ou malformados. Essa poda é uma
operac3o mais drastica, realizada apds a colheita principal;

c) A desbrota, que é uma poda superficial para a retirada de brotos-ladroes.

Art. 21 - Do Reconhecimento e Escolha da Area

As dreas devem ser analisadas e definidas conforme o tipo: drea do imoével,
cobertura do solo, serviddo administrativa (quando houver), Area de Preservagdo
Permanente (APP) e Reserva Legal (RL). Para qualquer drea a ser escolhida devem ser
observadas as disposicSes legais. Para medigdo das areas poderdo ser utilizados GPS e
Trenas. O Cédigo Florestal (Lei n2 12.561/12) determina que todas as propriedades rurais no
pais, precisam estar inscritas no Cadastro Ambiental Rural. Esta mesma lei orienta a pratica
da supress3o da vegetacdo (desmatamento) com regras que variam em algumas situacdes
como o tamanho dos iméveis (com base no mddulo fiscal).

Art. 22 - Da Area de Producdo Certificada
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A drea de producdo de cacau certificado deve estar dentro dos limites descritos
conforme delimitagdo da drea geogréfica estabelecida no Art. 62 deste Regulamento de
Uso. O sistema de producdo para o cultivo do cacau deve ser exclusivamente caracterizado
como Sistema Agroflorestal (SAF), onde o processo de cultivo estd embasado em consoércio
de espécies distintas.

| - O proprietario e ou arrendatario, deve comprovar a legitima propriedade ou
arrendamento, conforme cess3o de uso da modalidade legal aplicavel;

Il - A produtividade do cacau devera buscar um equilibrio dentro do sistema de consércios
com plantas anuais, frutiferas e florestais, conservando uma harmonia econémica, social e
ambiental;

[l - O sistema de cultivo de cacau agroflorestal deve ser implantando respeitando a
sucessdo natural das espécies agricolas anuais e ou perenes; frutiferas e florestais distintas,
priorizando a instalacdo de espécies nativas, visando uma produgdo de curto, médio e longo
prazo;

IV - O sistema de cultivo de cacau agroflorestal deve ser composto de no minimo de dois
estratos de copas com densidade minima das copas das drvores frutiferas e florestais de
40%; sendo a maxima de 60% conforme instrugdo técnica da Comissdo Executiva do Plano
da Lavoura Cacaueira — CEPLAC que garante boa produtividade;

V — O arranjo do SAF podera seguir as orientagbes descritas no manual técnico da CEPLAC
(Sistemas Agroflorestais com o Cacaueiro) ou outros arranjos descritos no plano de controle
desta IG;

VI - A propriedade agricola deve estabelecer e manter barreiras (zonas) de vegetagdo entre
o cultivo e as areas de atividade humana, assim como entre as areas de produgao e os
caminhos publicos; ou de uso frequente que atravessam ou circundam a propriedade
agricola. Essas barreiras devem consistir de vegetagdo nativa permanente com arvores,
arbustos ou outros tipos de plantas, com a finalidade de fomentar a biodiversidade,
minimizar qualquer impacto visual negativo e reduzir a deriva de agroquimicos, poeira e
outras substancias procedentes das atividades agricolas ou de processamento;

VIl - Deve existir uma separa¢do minima de 5 metros (ACEIROS), entre as dreas de produgado
e 0s ecossistemas naturais terrestres onde n3o sejam utilizados controles quimicos.

Art. 23 - Da Colheita e Beneficiamento do Cacau

O processo do beneficiamento primario do cacau visa a obteng¢do de um produto comercial
de qualidade, constituido de améndoas fermentadas, secas, com o maximo de 8% (oito por
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cento) de umidade, com aroma natural e n3o contaminada por odores estranhos. O
beneficiamento é realizado em quatro etapas distintas: colheita, quebra, fermentagao e
secagem. Esses processos devem seguir as recomendagdes abaixo:

1 — COLHEITA — a) Os frutos deverdo ser colhidos obrigatoriamente maduros, variando entre
80 a 90% de maturacéo; b) Os frutos doentes ou danificados deverdo ser descartados para a
producdo de améndoas secas com selo de Indicagdo de Procedéncia “TOME-AGU” para o
CACAU; e c) A colheita de frutos verdes, verdoengos e excessivamente maduros deve ser
evitada;

Il - QUEBRA - a) Os frutos colhidos poderéo ser juntados em montes para posteriormente
se proceder a quebra, que poderd ser realizada conforme o tipo de améndoa a ser
produzida; b) O processo de quebra de cacau devera ser realizado com ferramentas,
devidamente higienizados, cujos mecanismos de quebra, evitem causar danos as améndoas;
c) Améndoas resultantes de quebras realizadas em dias diferentes nao devem ser
misturadas sob pena de promover uma fermentacdo desuniforme, prejudicando a
qualidade do produto final; e d) As sementes separadas da casca, durante o processo de
quebra, deverdo ser acondicionadas em vasilhames plasticos devidamente higienizados e
transportadas para o cocho de fermenta¢do no mesmo dia.

IIl - FERMENTACAO - A fase mais importante no processo de beneficiamento do cacau é a
fermentac¢do, durante a qual, ocorre a morte do embrido e o inicio da formagdo dos
precursores do sabor e aroma de chocolate. O reconhecimento de um cacau bem
fermentado é feito pela perda da polpa mucilaginosa, mudanga de cor externa, que
inicialmente é rosada e branca, passando para castanho no final da fermentagdo. Observa-
se também, o resfriamento da massa de cacau na caixa de fermentagdo (cocho), esta devera
ser de tdbuas de madeira com espessura 03 cm, que n3o possua odores, deve conter drenos
funcionais no fundo para escoar o excesso de liquido das sementes, as dimensdes do cocho
podem ser variadas, desde que garanta que a massa do cacau obtenha uma altura minima
de 15 cm e maxima de 60 cm. O cocho devera estar alocado em instalagdes denominadas
“casa de fermentacdo” e deve ser coberto e protegido de chuvas. A realizagdo do processo
de fermentacdo e as caracteristicas da casa de fermentagdo deverao seguir os
procedimentos recomendados conforme o plano de controle da I.G.

Paragrafo Unico: Os processos de fermentacdo podem sofrer adaptagdes necessarias em
funcdo das necessidades do produtor e mercado, que devem ser estipuladas no plano de
controle da 1.G., desde que as améndoas de cacau processadas apresentem as
caracteristicas dentro do padr3o estipulado por este regulamento de uso.

IV — SECAGEM - A finalidade principal da secagem é eliminar o excesso de umidade que, na
améndoa de cacau ao final da fermentagdo contém mais de 50%, teor que deve ser
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reduzido para o intervalo de 7 a 8% para um armazenamento seguro do produto. O
processo de secagem seré realizado de forma natural em barcaga de madeira, em lona de
polipropileno e estufa de secagem utilizando como fonte de calor o sol.

V - ARMAZENAMENTO - O Llocal de armazenamento deve garantir e preservar as
caracteristicas adquiridas no processamento, assim como evitar possiveis contaminagdes
que venham a serem identificadas posteriormente. Tal local deve ser obrigatoriedade
estrutural, integrada ou n3o a propriedade, desde que a instituigao de filiacdo do produtor,
tenha completo monitoramento de tais medidas preventivas e ou inibitérias.

VI — TRANSPORTE — As améndoas devem ser armazenadas em embalagens apropriadas
para esta finalidade. As embalagens devem ser transportadas longe de agentes
contaminantes ou qualquer produto que possa alterar os padroes de qualidade descritos
neste regulamento de uso.

Tomé-Agu-PA, 06 de fevereiro de 2018.
A T |y toa

SILVIO KAZUHIRO SHIBATA
Diretor Presidente
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